Abadia de SAN QUIRCE
Crianza 2018

Color rojo picota intenso, hmpio y brillante, de capa media alta. En nariz es potente, franco,
con notas de frutas negras y toques especiados. En boca es amplio, graso, estructurado,
con un tanino redondo y un final persistente y equilibraclo. Predominan las notas torrefactas,

de cacao y minerales.

Deep cherry red colour, with a rul)y rim. Powerful on the nose, with ripe fruit and mineral
notes coming through. Good backbone on the palate, ﬂeshy, full-bodied and good acidity.

Intensive Kirschrote Farbe mit Rubiténen am Rand. In der Nase méchtig und grossziigig,
wo reife Friichte und Mineralien Vorherrschen(l sind. Auf dem Gaumen ist clieser Wein

strukturiert, Heisehig mit Kérper und ausgeglichener Séure.
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CONTRAETIQUETA - BLACKLABEL: DETERMINACIONES ANALITICAS
] ANALITICAL DATA - ANALYTISCHE WERTE:
Crianza 2018

COMPOSICION VARIETAL - TYPE OF GRAPE - REBSORTE: Grado alcohslico - Aleohol - Aﬂeoholgehalt: 14,5% Vol

Tinta fina. Tempraniuo Acidez total - Total acicli’ty - Gesamtsaure: 4,7 ¢/ 1.

CRIANZA - AGING: Acidez volatil - Volatile acidity - Flﬁchtige Sédure: 0,45 g/l

pH - pH - Wert: 3,7
Sulfuroso total - Total sulp}lur - Schwefelgehalt: 52 mg/l.

4 meses en depésito - 4 months in the (leposi’c - 4 monate in tank
14 meses en barrica - 14 months in barrel - 14 monate in Holzfisser

Resto en hotella - Remaining time in hottle - Rest in Flasche



